EXPERTISE

SPATBURGUNDER MAGNUMFLASCHE

JAHRGANG:
GESCHMACK:
QUALITATSSTUFE:

OPTIMALE
TRINKTEMPERATUR:

ALKOHOL:
RESTZUCKER:
SAURE:
ARTIKELNUMMER:

EAN:

BESCHREIBUNG

2022
halbtrocken

Kabinett

16-18 °C

12,50 %vol.
14,40 g/L
4,80 g/L
6408

4011993000911

EINBLICK
SPATBURGUNDE

KABINETT

Spatburgunder gilt als die Anspruchvollste Rotweinsorte. Bei uns wird er traditionell von Hand gelesen,

Maischevergoren und schonend gekeltert. AnschlieBend reift er eine Weile im groBen Eichenholzfass.

CHARAKTERISTIK

Granat bis Rubinrot funkelnd im Glas. Feines Aroma erinnert an Kirschen und Waldbeeren. Kraftig, gehaltvoll, feine

Herbe kombiniert mit dezenter Suf3e, kraftige Gerbstoffe - gepragt durch den jungen Jahrgang.

PASST ZU

Wild, Truffel, Gans, Lamm-, Hammel-, Rinder- und Schweinebraten, kraftiger Edelpilz-Kase.
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