EXPERTISE

SCHEUREBE

JAHRGANG:
QUALITATSSTUFE:
GESCHMACK:

OPTIMALE

TRINKTEMPERATUR:

ALKOHOL:

RESTZUCKER:

SAURE:

ARTIKELNUMMER:

EAN:

BESCHREIBUNG

2022
Auslese

suss

10-12°C

11,50 %vol.
70,20 g/L
6,60 g/L
4895

4011993489518

Diese Rebsorte wurde von Georg Scheu 1916 in Alzey gezlchtet. Anfanglich war man der Meinung es wirde sich um

eine Kreuzung aus Silvaner und Riesling handeln. Aber nach neueren Erkenntnissen sind die wahren Eltern eine
unbekannte Wildrebe und Riesling.

CHARAKTERISTIK

Durch die schonende Kelterung der sehr reifen Scheurebetrauben und eine kontrollierte kiihle Vergarung haben einen

wahren Aromenstraul3 entstehen lassen. Goldene Reflexe in der Farbe, fruchtige Aromen von Johannisbeere stromen
in die Nase, eine Note erinnert an Mango und Litschi auf der Zunge, feine SuRe tragt den Wein.

PASST ZU

zu Hefekuchen, SUBspeisen mit Fruchtspiegel oder Karamellisiertem
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