EXPERTISE

WEITBLICK SPATBURGUNDER

JAHRGANG: 2020
GESCHMACK: trocken
QUALITATSSTUFE: Qualitatswein
OPTIMALE
TRINKTEMPERATUR: 1e-187c
ALKOHOL: 15,00 %vol.
RESTZUCKER: 6,60 g/L
SAURE: 570 g/L
ARTIKELNUMMER: 6787
BESCHREIBUNG

Aus 25 Jahre alten Spatburgunder-Rebflachen mit 30 hi/ha Ertrag erhalten wir optimale Trauben flr einen besonderen
Wein. Diese Trauben nehmen durch die tiefere Verwurzelung mehr Mineralitat und Aromen aus den Bdden auf. Dieser
Spatburgunder war zur Vollendung seiner Reife im Barriquefass.

CHARAKTERISTIK

Dunkles Rubinrot, strahlend kraftige Farbe. Die Vanille- und Réstaromen erganzen elegant das Fruchtbouquet. Im
Duft feine Kirschtone. Im Abgang feurig, mit leichter Pfeffernote und Paprika.

PASST ZU

Lammrucken mit Krauterkruste, Wild-, Rindfleischgerichte oder zum genieBen am Kaminfeuer
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