EXPERTISE

SPATBURGUNDER

JAHRGANG: 2018

QUALITATSSTUFE: Beerenauslese

GESCHMACK: suss

OPTIMALE

TRINKTEMPERATUR: 16°C

ALKOHOL: 12,50 %vol.

RESTZUCKER: 116,00 g/L E;N;;ssig&/
SAURE: 6,80 g/L = |
ARTIKELNUMMER: 6023
BESCHREIBUNG

Spatburgunderbeeren aus dem sonnigen 2018er Jahrgang mit 136°Ochsle wurden zu einem auBergewdhnlichen Wein
gekeltert. Veredelt durch 6 Monate Reife im kleinen Eichenholzfass.

CHARAKTERISTIK

Kraftiges Dunkelrot, Duft etwas an Kirsche und Brombeere erinnernd, dichte Struktur. Erganzend zum Beerenaroma
noch Vanille und Réstaromen. Wunderbar samtig im Abgang.

PASST ZU

Desserts mit Schokolade, fur Freunde edelstfR3er Weine
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